
表 記は全て 税 込価 格です。

Bread　 ～ 当 店 を 代 表 する 䏉 つ の パ ン を お 好 き な だ け ～
・バ ゲ ット 　 ・カンパ ーニ ュ 　 ・ラ イブレット 　 ・ブリオッシュ 　 ・大 麦 高 加 水 パ ン

 Spread  Oil ～ 詳 しくは 今 月 の ジ ャ ー ナル をご 覧くだ さ い ～

・え ん む す び と バ ター 　 ・ファットリアビオさんのリコッタフレスカ　 ・庄 内 豚 ベーコン のリエット
・白 い ん げん 豆とア ン チョビの パ テ 　 ・ル バ ーブの ジ ャム 　 ・シチリア産オーガニックオリーブオイル

Soup
・ビーツと 根 菜 のミネ ストロ ー ネ

Salad
・農 家 さん より本 日 の サ ラ ダ 　 さとうき び 酢ドレッ シン グ
  自 家 製 の さとうき び 酢 を 使 用し た オリジ ナルドレッ シン グ

Full Course Dinner 　 䏋,䏅䏉䏄円（税込）

当 店 の 料 理 と パ ン の マ リアー ジュ の 魅 力 を すべ て 詰 め 込 ん だ 、
一 番 人 気 の お す す め の コ ース で す

フ ル コ ー ス  デ ィ ナ ー

Dish
・本 日 の シェフの お ま か せ 前 菜 䏆 種

Main（ 䏆 皿 ）
・能 登 ふぐ の サル ティン ボッ カ
　 能 登 沖 の 天 然 ふぐを 生 ハ ムで 挟 んで ソテ ー に 。貝 の 汁 で 煮 た 付 け 合 わ せ の ちりめ ん キ ャベ ツ もアク セ ント

・米 沢 牛 とセ ロリの ヴァ チ ナ ー ラ
　 赤 ワ イン に 漬 け た 米 沢 牛 の シン タ マ を、炒 め た 玉 ね ぎ とセ ロリ、トマトソース で 煮 込 ん だ ホ ロ ホ ロ の 美 味し さ

Desse6
・本 日 の デ ザ ート

Drink
・紅 茶ブレンダー内田さんが 厳 選した 紅 茶、またはコーヒー

Half Course Dinner 　 䏉,䏆䏌䏄円（税込）

メインのお 料 理 が䏅 皿
「天 元 豚ロースのソテー　トンナートソース」となります

（ メイン が 変 更と なる 以 外 は 、メ ニ ュー 構 成 は 上 記 と 同 じ に なりま す ）

ハ ーフ コ ー ス  デ ィ ナ ー

Dinner



表 記は全て 税 込価 格です。

Drink

グラスワイン  赤

ラムーラ オーガニック ロッソ（イタリア）

月 山 ワイン  ソレ イユ・ル バ ン
ヤ マ・ソー ビニ オン  䏆 䏄 䏆 䏄

䏌 䏄 䏄 円

䏇 , 䏌 䏄 䏄 円

䏊 , 䏌 䏄 䏄 円

Red Wine

ス パー クリン グ ワイン  グラス

ス パー クリン グ ワ イン 　ボトル

䏋 䏊 䏄 円

䏋, 䏈 䏄 䏄 円

ビール 小 瓶（ヒュー ガル デ ン） 䏌 䏄 䏄 円

ド リ ン ク

グラスワイン  白

ラムーラ オーガニック ビアンコ（イタリア）　䏇 , 䏌 䏄 䏄 円

月 山 ワイン  ソレ イユ・ル バ ン
甲 州  シュール・リー  䏆 䏄 䏆 䏅

White  Wine

䏌 䏄 䏄 円

䏊 , 䏌 䏄 䏄 円

Sparkling Wine

Beer

ノン アルコ ール ビール 䏋 䏄 䏄 円

ミネラル ウォ ー ター

ス パー クリン グ ウォ ー ター

りん ご 䏅 䏄 䏄 ％ ジュース

パイナ ップル 䏅 䏄 䏄 ％ ジュース

グ レ ープ フル ーツ 䏅 䏄 䏄 ％ ジュース

䏉 䏉 䏄 円

䏊 䏊 䏄 円

䏊 䏊 䏄 円

䏊 䏊 䏄 円

モ モ 䏅 䏄 䏄 % ジュース

コ ーヒー（ I C E  o r  H O T ）

紅 茶（ I C E  o r  H O T ）

ホ ワイトティー 　 ス パ ー クリン グ

䏊 䏊 䏄 円

䏊 䏊 䏄 円

䏊 䏊 䏄 円

䏊 䏊 䏄 円

䏌 䏄 䏄 円

Sof t Drink

ラム 酒（ ホ ワ イト）ショット

ラム ハイボ ール

モヒート
ミントとライムが香るラム酒のロングカクテル

ソル クバーノ
グレープフルーツジュース・トニック
ラム酒のロングカクテル

ピ ニャコラ ー ダ
パイナップルジュース・ココナッツミルク
ラム酒のロングカクテル

䏊 䏊 䏄 円

䏌 䏌 䏄 円

䏍 䏍 䏄 円

䏅 , 䏅 䏄 䏄 円

䏅 , 䏅 䏄 䏄 円

Rum

種子島の自社蒸留所で製造。さとうきび栽培から手掛け、しぼ

りたてのさとうきび汁を原料にしたアグリコール製法のラム酒





䏅䏆月限定 ホットラムと楽しむイルミネーション

䏅䏆月だけの特別企画
ディナータイムでは、
屋上庭園をご利用のお客様へ
当社が種子島でつくるラム酒を使用した
ホットカクテルを無料でご提供いたします
美しい夜景を眺めながら、
ゆったりとしたお時間を
お過ごしください。

ご希望の方はスタッフまで。カップにカクテルをお作りします
※ご利用時間は䏆䏄時まで


