
表 記は全て税 込価 格です。

Sakura & Ichigo Dinner Course  　5,910円（税 込6, 500円）

【 期 間 限 定 】提 携 農 家 か ら 仕 入 れ た い ちご と 桜 の 素 材 を 活 か し た コ ース で す 。

桜  &  い ち ご  デ ィ ナ ー コ ー ス  

Dinner Set 　 4,300円（税込）

パンとスプレッド、サラダ、スープ、小皿 料理 3皿、デザート、ドリンクのセットコースになります。
小皿 料理は下 記 5皿のうち3皿をお選びください。

・ 自家 製スモ ークサーモンとひよこ豆のフム ス
・ 庄 内 豚 のパテと育風 堂さん のハ ムの 色どり野 菜 マリネ
・ 金 沢 港より桜 鯛 のポワレ 　 野 村農 園よりポワロー の白ワインソース
・ 米 沢 牛とお豆のトマトス パイス煮＜チリコンカン＞のチ ーズグラタン
・ 天 元 豚 バラ肉 のソテ ー  スモ ークパ プリカの 香り

デ ィ ナ ー セ ット

Dinner

Bread　～当店を代表する5つのパンをお好きなだけ～
・バ ゲ ット 　 ・カンパ ーニ ュ 　 ・ラ イブレット 　 ・ブリオッシュ 　 ・大 麦 高 加 水 パ ン

Dish

・農 家 さん より 本 日 の サ ラ ダ と 海 老 のソテ ー 　 い ちごの ヴィネ グ レット

Main（2皿）
・金 沢 港 より 桜 鯛 の ポ ワレと旬 菜  ポ ワ ロ ー の 白 ワ インソース
　 淡 白 で 上 品 な 甘 み の 春 の 時 期 に 獲 れ る 真 鯛 を、西 洋 ネ ギ と 白 ワ イン のソース が 引 き 立 てる 一 皿

・山 形 産 さくら ん ぼ 鶏 も も 肉 の ロ ティ  い ちご と ポ ルト酒 のソース
　 じっくりと 焼 き上 げ た 旨 み の 濃 い 山 形 の 銘 柄 鶏 を、い ちごの 爽 や か さと 甘 口 赤 ワ イン のソース が まと め ま す

Dessert

・アー キバ ス 香 る ムース ショコラ  木 苺 ソース
Drink

・ティーブレンダー内田さんの厳 選 紅 茶、またはコーヒー

 Spread & Oil　～詳しくは今月のジャーナルをご覧ください～
・クリーム チ ーズの ディップ とデ ー ツ 　・岩 手 産 鶏 白レバ ー の ムース
・熊 本 中 川 さん より「 は るか」の マーマレ ード 　 ・グ ラスフェッドバ ター  桜と月の雫の塩　
・旬 の ニラと ポ テト の サ ラ ダ 　・シチリア産オーガニックオリーブオイル

Soup　
・柴 海 農 園 より ダー クパ ープ ル人 参 の ポター ジュ  

※ 気 象 状 況 等 に より 、一 部 食 材 が 変 更 と な る 場 合 が ご ざ い ま す。



A la carte
ア ラ カ ル ト

 Dish

 ・自 家 製 スモ ー ク サ ー モ ンとひよこ 豆 のフム ス  　 　 　                        ￥� � �（ 税 込 ￥� � � ）
    � 日 も か け て つ くる 香 り高 い 自 家 製 スモ ー ク サ ー モ ン に 、ひ よこ 豆 の ペ ースト を 添 えて

 ・庄 内 豚 のパテと育 風 堂 さん のハ ムの 色 どり野 菜 マリネ                   ￥� � �（ 税 込 ￥� � � ）
    レバ ー を 控 え め にして 軽 や か に 仕 上 げ た パ テド カンパ ーニ ュと 、旨 み が 凝 縮 し た 生 ハ ム の 取り 合 わ せ

 ・金 沢 港 より 桜 鯛 の ポ ワレ 　 野 村 農 園 よりポ ワ ロ ー の 白 ワ インソース 　 　 　 ￥� , � � �（ 税 込 ￥� , � � � ）
       淡 白 で 上 品 な 甘 み の 春 の 時 期 に 獲 れ る 真 鯛 を、西 洋 ネ ギと白 ワ イン のソース が 引 き 立 てる 一 皿

　・天 元 豚 バラ 肉 のソテ ー  スモ ー クパ プ リカ の 香 り                         ￥� , � � �（ 税 込 ￥� , � � � ）
    上 品で 脂 の 甘 い 山 形 の 銘 柄 豚 をシンプル に 焼 いた 一 品 。素 材 本 来 の 持 ち味 をお 楽し みくだ さい

キ ーブレッド 　 各 種 単 品￥� � �（ 税 込 ￥ � � � ）／ � 種 盛 り 合 わ せ（ お か わ り自 由 ）  ￥� � �（ 税 込 ￥ � � � ） 
・バ ゲット 　 ・ブリオッシュ 　 ・カンパーニ ュ 　 ・ラ イブレッド 　 ・大 麦 高 加 水 パ ン

Bread　～当店を代表する�つのパン～

スプ レッド � 種 盛 り 合 わ せ  　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　   ￥ � � �（ 税 込 ￥ � � � ）   
・クリーム チ ーズの ディップ とデ ー ツ 　・岩 手 産 鶏 白レバ ー の ムース
・熊 本 中 川 さん より「 は るか」の マーマレ ード 　 ・グ ラスフェッドバ ター  桜と月の雫の塩　
・旬 の ニラと ポ テト の サ ラ ダ 　・シチリア産オーガニックオリーブオイル

 Spread & Oil

農 家 さん より本 日 の サ ラ ダ 　 さとうきび 酢ドレッ シン グ 　 　 　 　 　 　 　 ￥� � �（ 税 込 ￥ � � � ）　
 さとうき び 酢 は 、種 子 島 で さとうき び 栽 培 か ら 手 掛 け て い る当 店 オリジ ナル 。まろ や か な 酸 味 が 野 菜 の 味 を 引 き 立 てま す

Salad

 ・柴 海 農 園 より ダー クパ ープル人 参 の ポター ジュ   　 　 　 　 　 　 　 　 　 　￥� � �（ 税 込 ￥� � � ）  
 さ つ ま い も を 思 わ せる ような 、ほ っこりし た 甘 さ の 人 参 スープ

 Soup

 パ ン 呑 みプ レ ート 　  　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　
￥� , � � �（ 税 込 ￥ � , � � � ）  
 自 家 製 の パ テ や チ ーズ 、スプ レッド な ど パ ン に も お 酒 に も よく合 う 料 理 を
　ボ リューム た っ ぷ りに 取り 合 わ せ まし た
※ アルコ ール は 別 途 ご 注 文くだ い 　 ※ アルコ ール 無 しで の ご 注 文 も 承 りま す

  Recommend

Dessert

・アー キバ ス香 る  ムース ショコラ  木 苺 のソース          　 　 　 　 　 　 　
  ￥� � �（ 税 込 ￥ � � � ）
   自 家 蒸 留の 金 賞 受 賞のラム 酒・アーキバ ス がカカオの風 味 を広 げる一 皿

・月 の 雫 ミル ク アイスとりん ごシ ャ ー ベット の 盛 り 合 わ せ          　 　 　 　 　 　 　
  ￥� � �（ 税 込 ￥ � � � ）
   満 月 の 日 に つ くら れ るまろ や か な 海 塩 を 活 か し た アイスとの 盛 り 合 わ せ  パ ン 呑 みプ レ ート



本 誌 以 外 にもドリンクメニューがございます。詳 細はモバイルオーダー画 面をご 確 認 下さい
表 記は全て税 込価 格です。

Drink
ド リ ン ク

コーヒー（ICE or HOT）                               ￥���（税込￥���）
ミネラルウォーター                                    ￥���（税込￥���）
スパークリングウォーター                      ￥���（税込￥���）
りんご ���％ジュース　                              ￥���（税込￥���）
パイナップル ���％ジュース                   ￥���（税込￥���）
グレープフルーツ ���％ジュース          ￥���（税込￥���）
モモ ���% ジュース                                    ￥���（税込￥���）

SOFT DRINK

ビール小瓶（ヒューガルデン）                 ￥���（税込￥���）                            
ノンアルコールビール                               ￥���（税込￥���）

BEER

スパークリングワイン  グラス                ￥���（税込￥���）
スパークリングワイン  ボトル         ￥�,���（税込￥�,���）

SPARKRING WINE

グラスワイン　白                                         ￥���（税込￥���）
ラムーラ オーガニック ビアンコ
ボトル （イタリア） 　                                 ￥�,���（税込￥�,���）
月山ワイン ソレイユ・ルバン甲州 
シュール・リー ボトル　                               ￥�,���（税込￥�,���）

WHITE WINE

RED WINE

ラム酒（ホワイト）ショット 　　             ￥���（税込￥���）
ラムトニック　                                              ￥���（税込￥���）
ソルクバーノ                                          ￥�,���（税込￥�,���）
自家製クラフトコーラのラムコーク 　￥���（税込￥���）

RUM

�� 種類のワインを取り揃えておりますので、
ワインリストをお持ちいたします。お声掛け下さい。

※種子島の自社蒸留所で製造・WORLD RUM AWARDS���� 金賞

グラスワイン　赤                                           ￥���（税込￥���）
ラムーラ オーガニック ロッソ
ボトル （イタリア） 　                                 ￥�,���（税込￥�,���）
月山ワイン ソレイユ・ルバンヤマ
ソービニオン ボトル　   　                            ￥�,���（税込￥�,���）

SOFT DRINK

ティーブレンダー内田さんの厳 選 紅 茶

ホット or アイス　￥���（税込￥���）

料理とパンがもっと美味しくなる月替わりペアリングティー。世界的
に活躍する沖縄ティーファクトリーのティーブレンダー・内田智子さん
が当店のために厳選。今月はおすすめはスタッフまで。

自家製黒糖シロップのクラフトコーラ

￥���（税込￥���）

�� 種類のスパイスをブレンドし黒糖の風味を際立たせました。シロッ
プを別添えでお持ちしますので、濃さを調整してお楽しみください。

[ スパークリング ] ペレ ベントゥーラ カヴァ モナ ブリュット

グラス　￥���（税込￥���）

柑橘系、ライム、青りんごを感じる豊かなアロマ。フレッシュでフルー
ティー。バランスがよく、いきいきとした酸と心地よい後味。

ALCOHOL

[ 白ワイン ]   アラス  デ  ピルケ  シャルドネ

グラス　￥���（税込￥���）

イタリアのワイナリー『アンテョノリ』がチリで造る。南国果物の華や
かな香りとりんごのような果実味。クリーム等を使った料理と好相性。

[ 赤ワイン ]   ラムーラ オーガニック ロッソ

グラス　￥���（税込￥���）

イタリア・シチリア島のネロ ダーヴォラで造られる、ほどよいタンニ
ンとたっぷりの果実感で親しみのある味。スパイスの効いた肉料理に。

ホット　￥���（税込￥���）

[ ラム酒 ]    金賞受賞 アーキバスモヒート
世界的コンペで金賞受賞の自社製造のラム酒・アーキバスを使った、
さとうきびの活き活きとした風味をお楽しみいただけるカクテル。

ミストスタイル［クラッシュアイス］　￥���（税込￥���）

RECOMMEND

さとうきび栽培から手掛け、しぼりたてのさとうきび汁を原料にしたアグリコール製法

のラム酒・アーキバスはは種子島の自社蒸留所で製造。


