
表 記は全て税 込価 格です。

Chef's Recommended Dinner 　

藤 井 シェフの おまか せ 料 理 のコースで す 。
そ の 時 々の 旬 の お いしさ をお 楽し みくだ さい 。

シ ェフ お ま か せ フルコ ース

Dinner

Bread　 ～ 当 店 を 代 表 する � つ のパ ンをお 好 きな だ け ～
・バ ゲット 　 ・カンパーニュ 　 ・ライブレット 　 ・ブリオッシュ 　 ・大 麦 高 加 水 パ ン

Dish（ � 皿 ）
・例 ）本 日の サ ラ ダと自 家 製 スモ ー ク サー モン  レ モン 香 るサ ワー クリームとキ ャビ ア 添 え
・例 ）ほ たて貝と 山 形 産 スナップ エンドウ  ポ ワロ ー のソース

Main（ � 皿 ）
・例 ）金 沢 港 より桜 ま すの ポ ワレ  ブールブランソース
　 桜 ま す をフラ イパ ン で 焼 き、シンプ ル に 焦 が し バター を 合 わ せました

・例 ）米 沢 牛  うちもも の ロ ティ  マルサ ラ 酒 香 るソース
　 赤 身 の 凝 縮 感 の あ る 部 位 を 直 火 で 焼 き、香 り高 いソースを 添 えて

Dessert

・山 形 より 旬 果 実 のア マン ディーヌ仕 立 て

Drink

・ティーブレンダー内田さんの厳 選紅茶、またはコーヒー

 Spread & Oil　～ 詳しくは 今 月の ジャーナル をご 覧くだ さい ～
・カマンベール チ ーズ 　 ピ ンクペッパーオイル 　 ・白 桃 と ルバーブのコンフィチュール 　
・庄 内 より鴨と 豚 のリエット 　 ・グラスフェッドホイップバター  珠 洲 の 竹 炭 塩
・小 松 菜 とジャガイモ のピューレ 　 ・シ チリア 産 有 機 オリーブオイル

Soup　
・新人参の冷製ポタージュ　コリアンダーの香り 

�,���円（税込�,���円）

※ 気 象 状 況 等 に より 、一 部 食 材 が 変 更と なる 場 合 が ご ざ い ま す。



表 記は全て税 込価 格です。

　　　　　　　　　　　　　  　�,���円（税込�,���円）

料 理と パ ン のマリアージュをお 楽し み いた だ ける人 気 のコ ースで す

Dinner Set 　 �,���円（税込�,���円）

パンとスプレッド、サラダ、スープ、小皿料理�皿、デザート、ドリンクのセットコースになります。
小皿料理は下記 �皿のうち�皿をお選びください。

・ 自家 製スモークサーモンと山 形 産きゅうりのピクルス  
・ 中 山 牧 場 直 送  佐 賀牛 � � � % ハンバー グ  さとうきび 酢とオニオンのソース  【 追 加 料 金￥� � � 】
・ 天 元 豚 ロースのポワレ  花 笠オクラと茗 荷のラヴィゴットソース   
・ 温 野 菜と半 熟 玉 子 の 巣ごもり風  トマトのクーリ
・ 中 山 牧 場 直 送  佐 賀牛 � � � % ハンバー グ  さとうきび 酢とオニオンのソース

デ ィ ナ ー セ ッ ト

Dinner

Bread　 ～ 当 店 を 代 表 する � つ のパ ンをお 好 きな だ け ～
・バ ゲット 　 ・カンパーニュ 　 ・ライブレット 　 ・ブリオッシュ 　 ・大 麦 高 加 水 パ ン

Dish

・農 家 さん より本 日の サ ラ ダと天 使 のエビのソテ ー

Main（ � 皿 ）
・例 ）能 登 より真 鯛 の ポ ワレ  焦 がしバターとケッパー のソース
　 真 鯛 をこうば しく焼 き上 げ、ケッパー の ほ どよい 酸 味 が アク セント のバターソースを 添 えて

・例 ）鴨 胸 肉 のス パイシ ー ロ ースト   オレン ジと 赤 ワイン のソース
　 ソースのフル ー ティーさと、ス パイスの 香 りが 調 和 する 鴨 の 素 材 の よさ を 活 かした 一 皿

Dessert

・アー キバ ス香 る ムースショコラ  木 苺ソース
Drink

・ティーブレン ダー 内 田 さん の 厳 選 紅 茶 、また は コ ーヒー

 Spread & Oil　～ 詳しくは 今 月の ジャーナル をご 覧くだ さい ～
・カマンベール チ ーズ 　 ピ ンクペッパーオイル 　 ・白 桃 と ルバーブのコンフィチュール 　
・庄 内 より鴨と 豚 のリエット 　 ・グラスフェッドホイップバター  珠 洲 の 竹 炭 塩 　
・小 松 菜 とジャガイモ のピューレ 　 ・シ チリア 産 有 機 オリーブオイル

Soup　
・新 人 参 の 冷 製 ポタージュ 　 コリア ン ダー の香 り  

※ 気 象 状 況 等 に より 、一 部 食 材 が 変 更と なる 場 合 が ご ざ い ま す。

Dinner Full  Course  　
デ ィ ナ ー  フ ル コ ー ス  

※ 気 象 状 況 等 に より 、一 部 食 材 が 変 更と なる 場 合 が ご ざ い ま す。



Sparkring Wine Plan

Soup

　

Bread　 ～お か わり自 由 ～
・バゲット 　 ・カンパーニュ 　 ・ライブレット 　 ・ブリオッシュ 　 ・大 麦 高 加 水 パン

 
Spread & Oil

Salad　・農 家 さん より本 日の サ ラ ダ 　 さとうきび 酢ドレッシン グ

～選べるお料理～

  

￥�,���（税込￥�,���）

今月のお料理

�品の中から
�品をお選びください。

自家製スモークサーモンと
山形産きゅうりのピクルス

温野菜と半熟玉子の巣ごもり風
トマトのクーリ

天元豚ロースのポワレ
花笠オクラと茗荷のラヴィゴットソース

焼津港より 天然オオニベのセモリナフリット
ハーブヨーグルトソース

中山牧場直送 佐賀牛���%ハンバーグ
さとうきび酢とオニオンのソース

シ ェ フ
おすすめ

（追加￥���）

・カマンベールチーズ　ピンクペッパーオイル　・白桃とルバーブのコンフィチュール　・庄内より鴨と豚のリエット　
・グラスフェッドホイップバター 珠洲の竹炭塩　・小松菜とジャガイモのピューレ　・シチリア産有機オリーブオイル

・新人参の冷製ポタージュ  コリアンダーの香り

Sparkring Wine Chart

爽 快 濃 厚

辛 口

甘 口

J

I

H

G

F

E

D

C
B

Aペレ ベントゥーラ カヴァ モナ ブリュット

メディチ・エルメーテ  クエルチオーリ
レッジアーノ  ランブルスコ・セッコ（微発泡）

デ・ボルトリ  ロリマー  ブリュット

アントニーニ・チェレーザ  グレラ・スプマンテ・
エクストラ・ドライ

イル・ポッジョ  スプマンテ  ブリュット（微発泡）

ブルエット  ブランドブラン

マルティーニ  アスティ  スプマンテ

パスクァ  ランブルスコ  デッレミリア（微発泡）

PQ  P.L.A.I. ロゼ（微発泡）

KWVスパークリング

A

B

C

D

E

F

G

H

I

J



A ペレ ベントゥーラ カヴァ 
モナ ブリュット

�� か月以上の瓶内熟成を経た、細やかな泡
が特徴的。青りんごや洋梨を思わせるフルー
ティーなアロマ、生き生きとした酸味。

【 生産国 】スペイン
【品　種 】マカベオ、チャレッロ、パレリャーダ

B メディチ・エルメーテ  クエルチオーリ
レッジアーノ  ランブルスコ・セッコ（微発泡）

赤の微発泡性ワイン。カシスのようなベリー
系の果実味、ほのかなグリーンノート、そ
して心地よく軽快な酸が特徴的。

【 生産国 】イタリア
【品　種 】ランブルスコ・サラミーノ、
　　　　　   ランブルスコ・マラーニ

C デ・ボルトリ  リマー
ブリュット

ブリオッシュのようなリッチな香りと柑橘
のアロマ。フレッシュなアタックと滑らか
な質感のバランスがとれています。

【 生産国 】オーストラリア
【品　種 】シャルドネ、ピノ・ノワール

D アントニーニ・チェレーザ　
グレラ・スプマンテ・エクストラ・ドライ

バナナやパイナップルなど熟れたフルーツ
の香り。爽快感を残しながらほんのり甘み
があり、丸みあるの質感で飲みやすい。

【 生産国 】イタリア
【品　種 】グレラ

E
イル・ポッジョ　
スプマンテ  ブリュット（微発泡）

柑橘とほのかにハーブのような香り。浅
く軽快な酸味が心地よく、親しみが感じ
られる。

【 生産国 】イタリア
【品　種 】グレラ、ガルガーネガなど

F ブルエット ブランド
ブラン

シャンパーニュ製法で製造。洋梨や青りん
ご、かすかにブリオッシュのようなリッチ
な香り。細かな泡とはつらつとした酸。

【 生産国 】フランス
【品　種 】シャルドネ

G マルティーニ アスティ
スプマンテ

マスカットや桃など芳醇なフルーツの香り。
心地よい甘さは飲み口が良く、パイナップル
やメロンを思わせるフルーティーな味わい。

【 生産国 】イタリア
【品　種 】モスカート・ビアンコ

H パスクァ ランブルスコ 
デッレミリア（微発泡）

赤の微発泡ワインであるランブルスコのや
や甘口。エキス感のあるジューシーなブド
ウの果実の味わいと、フレッシュな酸。

【 生産国 】イタリア
【品　種 】モスカート・ビアンコ

I PQ P.L.A. I .  ロゼ
（微発泡）

P.L.A.I は Par ty Like An Italian を 略 し た 造
語。チャーミングな果実味と、フレッシュ
な酸味が心地よい微発泡性のロゼワイン。

【 生産国 】イタリア
【品　種 】ピノ・ビアンコ、ピノ・ネロ、
　　　　　 シャルドネ

J KWVスパークリング

南アフリカのワイナリー KWV が製造。シュ
ナンブランらしいふくよかなフルーツのニュ
アンスと、切れ味のあるシャープさが印象的。

【 生産国 】南フランス
【品　種 】シュナン・ブラン



A la carte
ア ラ カ ルト

 Dish

 ・自 家 製 スモ ー ク サー モンと山 形 産 きゅうりのピクルス  　 　 　               ￥� � �（ 税 込￥� � � ）
    � 日 もか け てつくる 香 り高 い 自 家 製 スモ ー ク サ ー モ ン に 、さとうきび 酢 のピクルスを 添 えて

　・温 野 菜と半 熟 玉 子 の 巣 ご もり風  トマトの クーリ         　 　 　 　 　 　 　 　 ￥� � �（ 税 込￥� � � ）
    トマト のソース に 隠 れ た 半 熟 玉 子 を 割 って召し上 が れ 。木 苺 ヴィネグレット の 華 や か な 香 りもアク セント

 ・天 元 豚 ロースの ポ ワレ  花 笠 オクラと茗 荷 のラヴィゴットソース          ￥� , � � � （ 税 込￥� , � � � ）
    上 品 な 脂 を もつ 山 形 の 銘 柄 豚 をしっとりと 焼 き、夏 野 菜 のさっ ぱ りとしたソースで

 ・焼津 港より 天然オオニベのセモリナフリット ハーブヨーグルトソース　　￥� , � � � （ 税 込￥� , � � � ）
     上 品で 淡 白 、且つ ほ ん のり甘 い 白 身 魚 の カリっと 揚 げ て 。白ワイン など に も よく合 いま す

キ ーブレッド 　 各 種 単 品￥� � �（ 税 込￥ � � � ）／ � 種 盛り合 わ せ（ お か わり自 由 ）  ￥� � �（ 税 込￥� � � ） 
・バ ゲット 　 ・ブリオッシュ 　 ・カンパーニュ 　 ・ライブレッド 　 ・大 麦 高 加 水 パ ン

Bread　 ～ 当 店 を 代 表 する � つ のパ ン ～

スプ レッド � 種 盛り合 わ せ  　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　   ￥ � � �（ 税 込￥ � � � ）   
・カマンベール チ ーズ 　 ピ ンクペッパーオイル 　 ・白 桃 と ルバーブのコンフィチュール 　
・庄 内 より鴨と 豚 のリエット 　 ・グラスフェッドホイップバター  珠 洲 の 竹 炭 塩 　
・小 松 菜 とジャガイモ のピューレ 　 ・シ チリア 産 有 機 オリーブオイル

 Spread & Oil

農 家 さん より本 日の サ ラ ダ 　 さとうきび 酢ドレッシン グ 　 　 　 　 　 　 　 ￥� � �（ 税 込￥� � � ）　
 さとうきび 酢 は 、種 子 島 でさとうきび 栽 培 か ら 手 掛 け て い る当 店 オリジ ナル 。まろや か な 酸 味 が 野 菜 の 味 を 引き立 てま す

Salad

 ・新 人 参 の 冷 製 ポタージュ 　 コリア ン ダー の香 り  　     　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ￥� � �（ 税 込￥� � � ）  
   人 参 の 自 然 な 甘 さとコリア ン ダー の 甘く爽 や か な 香 りの 調 和

 Soup

 パ ン 呑 みプ レ ート 　  　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　
￥� , � � �（ 税 込￥ � , � � � ）  
 自 家 製 のパ テ や チ ーズ、スプ レッド など パ ン に も お 酒 に も よく合 う 料 理 を
　ボリューム たっ ぷ りに 取り 合 わ せました
※ アルコ ール は 別 途 ご 注 文くだ い 　 ※ アルコ ール 無 しで の ご 注 文 も 承 りま す

  Recommend

Dessert

・本 日の デ ザート          　 　 　 　 　 　 　
  ￥� � �（ 税 込￥� � � ）
   詳しくはスタッフまでお 尋 ねください

・月の 雫ミル クアイス  ローストナッツ 添 え          　 　 　 　 　 　 　
  ￥� � �（ 税 込￥� � � ）
   満 月の日 につくら れ るまろや か な 海 塩 を 活 かした アイス  パ ン 呑 みプ レ ート


