
Soup　
・グリーンピースの 冷 製 ポタージュ  

表 記は全て税 込価 格です。

Lunch 

Bread　 ～ 当 店 を 代 表 する � つ のパ ンをお 好 きな だ け ～
・バゲット 　 ・カンパーニュ 　 ・ライブレット 　 ・ブリオッシュ 　 ・大 麦 高 加 水 パン

 Spread & Oil　～ 詳しくは 今 月の ジャーナル をご 覧くだ さい ～
•  ブリー チ ーズと 野 村 農 園 よりタイムとオレン ジ のオイル 　 •  米 沢 牛 のパ テ  トマト のパ ウ ダー
•  グラスフェッドホイップバター  山 武 の 塩     • ルバーブと 紅 玉 のコンフィチュール
•  山 形 よりナスのピューレ  デュカカレ ース パイス 　 •  シ チリア 産 オーガニックオリーブオイル

Dish

・自 家 製 スモ ー ク サー モンとラ ディッシュのきび 酢 マリネ
   素 焚 糖と 塩 で サ ー モ ン をマリネし 、� 日 もか け てつくる 香 り高 い 自 家 製 スモ ー ク サ ー モ ン

・最 上 鶏 む ね 肉 の ヴァプール 　 バ ジルとアー モンドのオイルソース
   ハーブの 爽 や か さとナ ッツのコ ク が 共 存 したソース 。ふっくら 蒸 し あ げ た 銘 柄 鶏 の 旨 み を 引き立 てる 。

・金 沢 港 よりス ズキ の ポ ワレ 　 種 子 島 産 苦 竹 のブイヨン 仕 立 て
   種 子 島 の 旬 の 味 覚 と ふっくら 香 ばしいス ズキ のハー モニー 。

・温 野 菜 と半 熟 玉 子 の 巣 ご もり風  トマト の クーリ
   トマトソース に 隠 れ た 半 熟 玉 子 を 崩して召し上 が れ 。フラン ボ ワーズ ヴィネガ ー の 甘 酸 っ ぱ い 香 りもアク セント

・米 沢 牛 の ボ ロ ネー ゼとラクレットチ ーズトースト
   香 味 野 菜と赤 ワインで 米 沢 牛 のひき肉を煮 込 んだ 。チ ーズトーストにの せて召し上 が れ 。

Lunch Full  Course　
パ ンと 料 理 、紅 茶 のマリアージュをお 楽し み いた だ けるコ ースで す 。
キ ーブレッドは お 好 きな だ け お 召し上 がりくだ さい 。

ラ ン チ  フ ル コ ー ス

Dessert

・本 日の デ ザ ート

Drink

・ティーブレンダー内田さんの厳 選 紅 茶、またはコーヒー

Lunch Set 　 　
ラ ン チ セ ッ ト

パンとスプレッド、サラダ、スープ、
前 菜 � 皿中 � 皿をセレクト。

Lunch Full Set 　
ラ ン チ フ ル セ ッ ト

パンとスプレッド、サラダ、スープ、前菜�皿中�皿。

Lunch Course 　
ラ ン チ コ ー ス

パンとスプレッド、サラダ、スープ、
前菜�皿中� 皿をセレクト、デザート、ドリンク。

各メニューの料理内容はランチフルコースと同じ。前菜の皿数とデザート・ドリンクの有無の違いになります。

�,���円（税込 �,���円）

�,���円（税込 �,���円）

�,���円（税込 �,���円）

Salad　
・農 家 さん より本 日の サ ラ ダ 　 さとうきび 酢ドレッシン グ

※ 気 象 状 況 等 に より 、一 部 食 材 が 変 更と なる 場 合 が ご ざ い ま す。

�,���円（税込�,���円）


