
Lunch Caurse

Soup　

Bread　 ～お か わり自 由 ～
・バゲット 　 ・カンパーニュ 　 ・ライブレット 　 ・ブリオッシュ 　 ・大 麦 高 加 水 パン

 Spread & Oil

Salad　
・農 家さんより本日のサラダ 　 さとうきび 酢ドレッシング

D

・本日のデザート

Drink

・ティーブレンダー内田さんの厳選紅茶、またはコーヒー

～ 選 べるお 料 理 ～

  

コースによってお選びいただける料理の数と、デザート＆ドリンクの有無が変わります。

ランチフルコース　   お料理�皿、デザート&ドリンク付 　     ￥�,���（税込￥�,���）

ランチコース        　   お料理�皿、デザート&ドリンク付 　     ￥�,���（税込￥�,���）

ランチフルセット　    お料理�皿　　　　　　　　　   　    ￥�,���（税込￥�,���）

ランチセット        　    お料理�皿　　　　　　　　　　　   ￥�,���（税込￥�,���）

今月のお料理

ご注文のコースに合わせ、
お料理を�～�品
お選びください。

・フロマージュ ブランとハーブ ≪ セルヴェル ド カニュ≫　・庄内柿のジャム オレンジ風味　
・グラスフェッドバターと九十九里の塩　・サーモンの骨���℃調理とそのリエット
・ヒヨコ豆のフムスとデュカスパイス　・シチリア産有機オリーブオイル

・河北町より 菊芋のクリームスープ

※ランチフルコース、ランチコースのみ ※ランチフルコース、ランチコースのみ

ラ ン チ

庄内鴨のシシケバブ仕立て
ジャガイモのピュレ 赤ワインソース

お肉のパテ、育風堂さんのハム、
カマンベールチーズの盛り合わせ

わんぱく卵のウフマヨネーズと
赤海老のポワレ

自家製サーモンの薫製
中川さんのみかんとウイキョウのサラダ

焼津ミナミマグロのグリルと
井上さんの炙り小松菜

シ ェ フ
おすすめ

（追加￥���）


